
● ベル食品についてのお話　　　　　　　　
● 管理栄養士が伝える 羊肉の栄養について
● ベル食品商品を使った簡単クッキング（参加者の調理なし）
● クイズでお楽しみタイム

●ご参加までに必ずパソコンやスマートフォンにZoomのアプリケーションをインストールしてください。
　当選連絡メールにミーティングルームのURLを記載します。当日はそちらにアクセスをしてご参加ください。
●当選者には、簡単クッキングで使用する材料のご用意をお願いします。●そのほか、詳細は当選連絡のメールにてお知らせいたします。

●電話 011-640-7173　●メール info@emina.jp　●ホームページ http://www.emina.jp

オンラインセミナーに
関する注意事項

大
人
向
け

2022年3月17日木11：00～12：00

2022年3月6日（日）

30名

2022年３月8日（火）
※応募多数の場合は抽選となります。応募締切

定　員

内　容

開催日時

●場所：オンライン（Zoom利用）　　●参加費：無料
共通事項

●お願い：コミュニケーションを図りやすくするため、セミナー中はカメラをオンにしていただきます。

当選連絡 ※当選された方にのみ、メールでご連絡します。

● ベル食品についてのお話し 
● 管理栄養士が伝える 羊肉の栄養について
● 保育士による紙芝居で学ぶジンギスカン
● ジンギスカンダンスで体を動かそう　　　　　
● ベル食品商品を使った簡単クッキング（参加者の調理あり）
● クイズでお楽しみタイム

親
子
向
け

2022年3月30日水11：00～12：00

2022年3月13日（日）

30組の親子

2022年３月15日（火）
※応募多数の場合は抽選となります。応募締切

定　員開催日時

当選連絡 ※当選された方にのみ、メールでご連絡します。

イベントに関するお問い合わせ 株式会社アートピア エミナ編集部 

北海道民には成吉思汗のたれでおなじみのベル食品。成吉思汗のたれ
以外にも色々な商品があり、忙しいママの強い味方になってくれるも
のばかり。今回は、ベル食品さんや栄養士からのお話のあと、クッキン
グのデモンストレーションを見てレシピを知ってもらう大人向けと
簡単クッキングのある親子向けの２つのセミナーをご用意！どちら
かでも、両方に応募してもＯＫです！

お申し込みは
こちらから

お申し込みは
こちらから ベル食品の商品4つを

プレゼント！

セミナーご参加の方に

中華調味料
華味

北海道万能
根昆布だし

成吉思汗の
たれ

内　容 辛くないスープカレーの
作り方０辛

　　　　　　 ×　 　　　　　　×  emina

大学の学食で3種類のタレ付きジンギスカンを期

間限定で販売し、SNS企画で盛り上げます。カ

ロリーが低くヘルシーとされるため、健康診断の

時期に販売し、ジンギスカンの美味しさと人との

繋がりを実感していただきたいです。ジンギスカ

ンの消費促進だけでなく、コロナ禍にて学生が同

世代と交流が出来ないという社会問題に取り組む

事で、経済的価値も創造できることから CSV

（creating share value:共通価値の創造）活

動の特徴も併せ持っています。

キッチンカーを利用して商業施設で
アレンジメニューを提供する。

アイデアA

Point ・ベル食品公認のキッチンカー
・ジンギスカンのイメージを新しくして興味を持ってもらう

学食でジンギスカンを販売し
SNSでの企画を行う。

Point

アイデアB

・学生が交流する機会の提供
・大学生協の活性化

私たちが最も重視したのは、ジンギスカンを身近

なものとして捉えてもらうという点です。「人が

集まったりイベントがあったりしたときに食べる

もの」から、「一日の何気ない食事の中で食べる

もの」というイメージに変えることを目的にしま

した。そこで着目したのが、若者からの関心も高

く、コロナ禍で普及し始めたキッチンカーです。

外でも家でも手軽に食べられるようになり、さら

にアレンジメニューで新たなジンギスカンの食べ

方を楽しむ事もできると思います。

B案は私たちが考えました

北海学園大学経営学部マーケティ
ングゼミに所属している 3 年女子
5 人グループです。1 人ひとりの
意見を尊重し、計画的に取り組む
ことを心掛けながら解決案を考え
ました。

※感染対策をした上で、撮影時のみマスクを外しています。

A案は私たちが考えました

私たちは伊藤ゼミに所属している
3年生です。マーケティングについ
て学んだことを活かし、今回のプ
ロジェクトに挑戦しました。私た
ち自身もジンギスカンを食べてい
こうと思います。

※感染対策をした上で、撮影時のみマスクを外しています。

北海道遺産であり道産子のソウルフードと呼ばれ、栄養も豊富でヘ
ルシーと話題のジンギスカン。次世代への継承が大きな課題となっ
ていて、もっと日常的に食べてほしい、若い世代にも楽しんでほし
いとエミナ編集部では考えています。そこで、どうやったらもっと
若者にジンギスカンを楽しんでもらえるか、北海学園大学経営学部
のマーケティングゼミの皆さんにアイデアを考えもらいました。

JINGISUKANJINGISUKAN
!

みんなで楽しく食べよう♪

cafeteria

大学生と
考えました!

NEW!

おうちで
ベル食品
セミナー!

おうちで
ベル食品
セミナー!

おうちで
ベル食品
セミナー!

オンラインで楽しく学ぼう！

ジンギスカンをより身近に感じても
らいたいと思っている中で、ジンギス
カン丼やジンギスカン串など家です
ぐに食べられるメニューで、道民の皆
さんに直接販売できるキッチンカー
は大変良いアイデアだと感じました。

若い人にジンギスカンの魅力を伝える
機会を増やしたいと思う中で、ヘル
シーと言われるジンギスカンを学食で
提供することは、素晴らしいと思いまし
た。ＳＮＳで、広く知ってもらうアイデア
も大変良いと思いました。

みんなで楽しく食べるイベント 親子ジンギスカンパーティー
ベル食品では、食育活動の一環で親子ジ
ンギスカンパーティーを不定期開催して
います。新型コロナ流行後はオンラインで
も実施!ぜひチェックしてみてください。
また、現在「おうちでベル食品セミナー！」
の参加も募集中。こちらも楽しいイベント
です。詳細は下記をご参照ください。

手軽に食べる身近なものにしよう！

材料（分量は適宜）

作り方

●ベル食品 成吉思汗たれ
●生ラム肉　●蒸し中華麺
●玉ねぎ、ピーマン、エリンギ、もやし

❶ホットプレートにラム肉を
入れ、火が通ったら野菜・蒸し
麺を入れよく混ぜる。
❷全体に火が通ったら「ベル
食品 成吉思汗たれ」で味付け
し、出来上がり！

ジンギスカン焼きそばジンギスカンのアレンジメニューベル食品
福山社長からひと言

ベル食品
福山社長からひと言


